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DIE BROTWIRKMASCHINE FUR DIE KLEINBACKEREI!

Der Schret noach kleinen und billigen Brobwiclkmasehi-
men flilrt zu Foehlkonsirukilonen und Fehlinvestitionen.
Die Kileinbickerel bécki dasselbe Broi wie die grofe
Brolfabrik, nur in kieineren Mengen. Das einzelne
Brot mull In der Klelnbfckersl pennuso gewirkt wers
den wie in der Brolfabrik. Ez |5t jedem Fachmann
bekannt, dall ein Teigstide nicht mit einigen schnellen
Siifen ouf Sponnung gowirkt weorden kann; es mub
mit Qefiih] geschehen, Die Zelt, In der eln Teipstiick
fertip gewirki werden kann, hiéngli von der Beschaf-
fenheit des Telges, von der Flhrung und davon ab,
oh der Telg jung oder alt st Um ein ‘Teigetdck mit
Maschine cinwandfrei apuf Spannung und nicht aus
der Haut zu wirken, dezu st cin gowisser Weg und
smil eine gewisse Goille der Maschine erforderlich.
Ein schoelles Angreifen des Teiges st Immer nach-
tellig fOr deneslben und i die Qualitit der Brotes

schnell sufwirken will, mull ciln Mann abwlegen, eine
gute Fachkraft mull efnwandfrel rundstofien und span-
nen wnd mulk die Telgstiicke cinwerfen, und #ln Mann
mull die Teigsticke abpehmon und ablegen. Es worden
algo dred Maonn bendligl. Von Rotlesalizlerung kann
donn kelne Hede mehr sein, ramal die Langwirkmas
ofulne ndcil viel billiger als elne Eombinierte Eound-
und langwirkmaschine fsi

Anders ist os bei giner kombinlerien Rund- und Lang-
wirkmaschine, Diese Maschine whkt dle Teigstiicke
vorerst rund und fwar mil Spannung und macht she
ansgchliebond mit Spannung und Schiull lang Esx oner-
doen nur ewel Hilfshedfte beadtigt Die sine Hilfskrafl
wiegt die Teigsificder ab und wirlt sie ein, und die
zwelte Hilfskraft nimmi die Telgsicke ab wnd legt
gle weg, Im Ernsifaile kann mil einer Kombinierlen

Um dem Schrel der Kleinhiickerel nach billigen und
kleinen Maschinen gerechi zu werden, werden Eleine
Langwirkmatchinen angeéboien J{Einschiaglongrolier),
die cinfach als  Broiwirkmaschine® bezeichnet woerden.
Die Handgriffe beim Wirken des Drotieiges sind dem
einzeinen Meisier so  selbsiverstindlidh, dad er ofl
gar nichi mehr Oberiegl, dafl jedes Telgsilick zuersi
elnwandfrei rundgestoflen und sul Spaanung gewicki
gein mull, bovor ef langpewirkl werden Kann, Das
Rundwirken Isi dabel daz Primilire. Off hirt man
Bliggermelsier sagen: .[ch habe ja nur langes Bret und
brauche keinoe Rundwirkmaschine®. Eine einfache
langwirkmaschine als Brotwirkmaschineg” au beseich-
nen (st somit unzutrefend, fuhrt 2o MiGverstiindnissen
und oft zu Fehlinvestilionen, Bel der einfachen Lang-
wirkmaschine miissen die Telgstiicke von Hand rund-
Eeéstallen und gespannl werden und zwar nicht kurz,
sondern - elnwandlirel wnd glelchmEdig, wenn  die
Langwirkmaschine gleichmidip pewirkie Teigstiokee
suswerfen soll, Zom elnwandfrelen Rundwirken und
Sponpen (81 nber elne gute Fochkroll orforderlich.
Wenn man mit efiner colnfadhen Langwirkmaschine

fund- unmd Langwirkmaschine schon ein Hilfskraft
allein Brot aulwirken, wenn die Telgsilcdoe vorgewagen
werden,

Der in der Abbildung gereigie Wirkteufel* wirkt von
rwel Seiten rund (Patent] bBringt somit doppelte Span-
nung und leann in eelnen AusmaBen klein gehalten
werden.

Wenn £ B. der klelnge  Wirkiculel* trolzdem nogh eing
gewiese Grobie hat und mit zwel Geschwindigheiten
Hiufe, 8o ist dies erforderlich, um alle varkemmenden
Telge, vom RKastéen-WelBbrot bis zum Sdhwarzbrot
einwandirel damit aufwirken zukGnnen,

IGewichie von I—8 Plund)

Aodch die Kleinbdckercl mull mit einor solchen Ma-
schine mit zwel Hilfskrifen (hr gesamies Brot abwie-
gen und anfwirken kiinnen. Es geht such mit elmer
Hilfskraft, wenn die Telgsiicke vorgewogen werden.
Es miissen Bund- und Langbrote damilt gewirki wer-
den kinnen, of mul ein Qualititsbrot wie von Hond
aufpewirlet erzielt werden; andernfolls ist die An-
sthnMund ein Fehlinvestition, AP



